LOS PATIOS

Desayuno 8:00 am - 11:00 am
Almuerzo 12:00 pm - 3:00 pm

P

RELAIS &
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I FONDA

HERITAGE HOTEL




DESAYUNO A LA CARTA

SALADO

Seleccién de Embutido Ibérico
Tabla de Quesos Locales

Ensalada de Temporada
Elaborada con productos frescos del mercado de Marbella

Pan con Tomate
Jamén de Pata Negra, aceite de oliva, tomate triturado

DULCE

Macedonia de Fruta de Temporada

Tortitas Americanas
Frutos rojos, sirope de arce

French Toast
Esalada de frutas rojas, praling de nuez pecana

HUEVOS

Huevos Benedict

Huevos Ecologicos de Granja
Revueltos, escalfados, pasados por agua, fritos o en tortilla

Servidos con
Setas salteadas
Panceta de Pata Negra
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12€

13€
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Por favor consulte nuestro

BUFET DE DESAYUNO

que incluye nuestro bufet con una gran variedad de productos
locales y frescos, al igual que una amplia seleccion de platos calientes

dulces y salados elaborados al momento.

*Abogamos por la sostenibilidad,

por eso trabajamos con productos locales y de temporada.




ALMUERZO

ENTRANTES

Croqueta de Jamén Serrano 12€
Alioli de gjo confitado

Plato de Jamén & Queso 18€
Jamén lbérico de Ronda. queso Payoyo de la Sierra Crestellina
ENSALADAS

Seleccion Diaria de Ensalada 16€
Flaborada con productos frescos del mercaodo de Marbella

Ensalada de burrata 18€

Tomates semisecos, rtcula & pesto verde

PLATOS PRINCIPALES

Lubina 21€
Puré de patatas ligero & aire de fumet
Entrecéte de Galicia (30Ogr) 34€

Patatas fritas & ensalada, salsa bearnesa

SANDWICHES

Hamburguesa LA FONDA 18€
Ternera gallega. patatas fritas & ensalada

LOS PATIOS Club Sandwich 19€

Patatas fritas

POSTRES

Brownie de Mantequilla Tostada 10€
Helado de vainilla de Madagascar

Cheescake de Queso Manchego 8€

Confitura de fresa & pimienta Timut

Por favor informe a su camarero si padece alguna alergia alimentaria.




BEBIDAS

CAFES YOGI ICED TEAS
Ristretto 3.0€ Naranja Jengibre 8€
Espresso 3.0€ Limén Jengibre 8€
Espresso Macchiato 4€ Hibisco Hierbabuena 8€
Americano D€ Menta Limén 8€
Cafe Con leche D€
Cappuccino IS
Latte Macchiato 6€ <
Caramel Latte 7€ COCTELES
Irish Coffee 10€ Mimosa 15€
Carajillo /€ Mimosa. hierbabuena, pomelo 15€
Chocolate Caliente o€ Marbellini 15€
Carrot Mary 15€
Doble 2¢€ Champagne Fest 2 pax 60€
Leche de avena, coco,
o leche sin lactosa s/c
VINOS ROSADOS
. Admerade Style 8E/ Q€
TES Chateau L' Arnaude 49€
Seleccion de tes ecoloégicos o€
VINOS BLANCOS
ZUMOS NATURALES Sancerre Eric Louis 8E/AQE
Mirlo Barrica 40€
Naranja, pomelo ¢]S La Pasajera 50€
o fruta de temporada
Signature Juice 10€
Manzana, pomelo. miel. \/”\JOS T“\JTOS
Jengibre & limon Miguelsn 0€/56€
Laranda, Tierra Savia 49€
Godelia 100€
AGUA
Con o sin gas DE £
San Pellegrino oIS CHAMP/A\N & C/A\\/A
Acqua Panna o€ Pol Roger 24€/120€
Cava Divon Brut S0€
REFRESCOS
Coca Cola 5€ CER\/EZAS
Cola Zero o€ Alhambra Reserva 1925 8€
anta o€ Alhambra Roja 8€
Sprite _ 5€ Alhambra Sin 8€
Appletiser D€ Corona 8€




